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Scheda Tecnica Prodotto

	Cod. prodotto
	B 65 TEC

	Categoria
	202

	Tipo Prodotto
	Blocchiera fissa semiautomatica 

	Marca
	/ 

	Modello
	B 65 TEC 

	Caratteristiche tecniche
	VIBROPRESSA IDRAULICA E FISSA “B 65 TEC” CON CICLI DI LAVORO     COMANDATI DA OPERATORE ALLA CONSOLLE COMANDI.  CICLO DI VIBRAZIONE AUTOMATICO.
Telaio robustissimo isolato dalle vibrazioni mediante speciali dispositivi antivibranti – I componenti idraulici sono stati studiati per semplificare al massimo l’assistenza, permettendo interventi rapidi sugli organi da riparare, senza bisogno di smontaggio complessi o di personale specializzato. 

La serie di manufatti che la macchina può produrre è infinita : pavé, tutti i tipi di blocchi solidi e forati nelle varie misure, cordoli stradali, canne fumarie, volterrane, prolunghe pozzetto ecc.

CIRCUITO IDRAULICO: costituito da una centralina idraulica e da una rete di distribuzione dell’olio tramite tubi ad alta pressione e relativi regolatori di pressione con blocchetti di distribuzione che attivano le seguenti funzioni:  sollevamento stampo e controstampo, avanzamento cassetto di alimentazione impasto, movimentazione delle tavole in entrata e in uscita macchina. 

SISTEMA DI GUIDA: doppie guide per stampo e controstampo che consentono un perfetto allineamento ed una uguale altezza manufatti.

SISTEMA DI REGOLAZIONE DELL’ALTEZZA: sistema meccanico a vite con doppi dadi di fine corsa e registrazione  per lo stampo e controstampo 

SISTEMA VIBRANTE: costituito da 2 speciali vibratori elettrici ad altissima frequenza con ciclo automatico e registrabile del tempo di vibrazione. I vibratori sono installati sotto lo stampo. L’azione combinata (vibrazione e compressione idraulica) permette di produrre elementi ad altissima resistenza.

TRAMOGGIA DI SEVIZIO: a bordo macchina per l’alimentazione dell’impasto al cassetto di distribuzione – apertura bocca di scarico idraulica.

CASSETTO DI DISTRIBUZIONE IMPASTO: a comando idraulico per l’alimentazione dell’impasto all’interno dello stampo, dotato di cuscinetti a due vie di guida che scorrono entro guide speciali ad alta precisione e di griglia fissa per la distribuzione uniforme dell’impasto nello stampo 

SISTEMA DI REGOLAZIONE ALTEZZA CASSETTO/TRAMOGGIA: costituito da un telaio recante apposite guide di scorrimento per l’allineamento del gruppo con l’altezza degli stampi.

RADIATORE: per raffreddamento olio del circuito idraulico

QUADRO COMANDI: consolle di comando per l’operatore completa del distributore idraulico con leve per l’operatore, del quadro elettrico con temporizzatori per il ciclo di vibrazione, pulsanti di attivazione, pulsante di emergenza, controllo della pressione

POTENZA INSTALLATA: un solo motore elettrico da 5,5 KW

AREA DI LAVORO: 65 x 50 cm.

ALTEZZA MANUFATTI: da 5 a 30 cm           

CICLO DI LAVORO: circa 30/45 sec. 

PRODUZIONE IN 8 ORE: circa 2000 blocchi da 20x20x40 cm e circa 160/180 m2 di pavé (quantità variabili espresse in funzione della dimensione e del tipo degli elementi prodotti e dal ciclo di lavoro comandato da operatore)

N. 1 ESTRATTORE IDRAULICO per tavole con prodotto fresco provenienti dalla vibropressa, completo di guide anti-frizione per lo slittamento delle tavole, di carrello dotato di cuscinetti registrabili entro  guide speciali ad alta precisione. Capacità di  3 tavole 
N.1 ACCUMULATORE / DISTRIBUTORE tavole vuote alla macchina con sistema di spinta integrato con quello idraulico dell’estrattore per creare sincronismo ed un passo costante. Completo di guide anti-frizione per lo slittamento delle tavole.

	Condizioni di vendita
	

	· Prezzo: 
	A richiesta

	· Consegna:
	circa 80 giorni dalla data dell’ordine

	· Resa della merce:
	franco partenza

	· Garanzia:
	12 mesi dal ritiro

	· Pagamento:
	30% all’ordine

	
	70% ad avviso di merce pronta per il ritiro
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